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Pakiet I

9921/05 min 250s.

DANIA ZIMNE

Dorsz w pomidorowo-paprykowym sosie soffritto
Pasztet domowy z dodatkami
Dwa rodzaje sledzi: w oleju z cebulka; w smietanie z jabtkiem
Tradycyjna satatka jarzynowa

Pieczywo, masto, pikle

DANIA GORACE

Recznie lepione, podsmazane pierogi z kapusta i grzybami
Aromatyczny barszcz czerwony z uszkami

Tradycyjna kapusta wigilijna z grzybami i olejem Inianym

DESERY

Piernik swiateczny z powidtami sliwkowymi
Makowiec tradycyjny
Szarlotka z kruszonka

*obstuga kelnerska do 500s. ptatna dodatkowo: 500zt

powyzej 500s: w cenie




Paklet II

129z1/0s min 250s.

DANIA ZIMNE

Dorsz w pomidorowo-paprykowym sosie soffritto
Pasztet domowy z dodatkami
Plastry schabu pieczonego z kremem chrzanowym
Dwa rodzaje sledzi: w oleju z cebulka; po kaszubsku
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka z rukoli, burakow, biekitnego sera, orzechow witoskich,
z dressingiem miodowo-musztardowym

Pieczywo, masto, pikle

DANIA GORACE

Recznie lepione, podsmazane pierogi z kapusta i grzybami
Aromatyczny barszcz czerwony z uszkami

Tradycyjna kapusta wigilijna z grzybami i olejem Inianym

Pieczony dorsz w sosie winno-cytrynowym lub smazony karp
w korzennym sosie szarym (1 danie do wyboru)
Grillowana poledwiczka wieprzowa w sosie z grzybow lesnych
Ziemniaczane purre z chrzanem, kasza bulgur z warzywami

Glazurowane mini marchewki, buraczki zasmazane z miodem i rozmarynem

DESERY

Makowiec tradycyjny
Piernik swiateczny z powidtami sliwkowymi
Szarlotka z kruszonka

Keks z bakaliami

W obsluga kelnerska do 500s. ptatna dodatkowo: 25021 [

powyzej 500s: w cenie
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Pakiet 11

149z1/0s min 250s.

DANIA ZIMNE

Dorsz w pomidorowo-paprykowym sosie soffritto
Pasztet domowy z dodatkami
Plastry schabu na tunczykowym sosie Vitello tonnato
Dwa rodzaje sledzi: w smietanie z jabtkiem; po kaszubsku
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka Waldorf z selera naciowego, jabtek, winogron, orzechow wioskich i lisci satat
Mini tartaletki faszerowane musem z wedzonej makreli i jajkiem przepiorczym

Pieczywo, masto, pikle

DANIA GORACE

Recznie lepione, podsmazane pierogi z kapusta i grzybami
Aromatyczny barszcz czerwony z uszkami
Zupa krem z biatych warzyw i kapusty kiszonej ze smazonymi boczniakami

Tradycyjna kapusta wigilijna z grzybami i olejem Inianym

Smazony sandacz na duszonych w bialym winie porach
Karp w korzennym sosie szarym
Grillowana poledwiczka wieprzowa w sosie z grzybow lesnych lub piers kaczki
z jablkami w sosie zurawinowym (1 danie do wyboru)
Ziemniaczane purre z chrzanem, kopytka smazone na masle

Ratatouille warzywne z pomidorami, kapusta modra z korzennymi aromatami

DESERY

Makowiec tradycyjny
Sernik z rodzynkami

Piernik swiateczny z powidtami sliwkowymi
Szarlotka z kruszonka

Keks z bakaliami

*obstuga kelnerska w cenie




OPCJONALNIE

Pakiet napojow zimnych - 18z}/os

(kompot z suszu, sok jablkowy i pomaranczowy,
woda gazowana i niegazowana)
Wyboér herbat z dodatkami — 10zt/os

Kawa z ekspresu z dodatkami - 18z}/os

CENA ZAWIERA

Transport, montaz, demontaz
Pelny sprzet i zastawa niezbedna do organizacji spotkania

Drobna dekoracja stotow bufetowych, obrusy

Powyzsze ceny sa cenami netto, do ktorych doliczamy 8% VAT.
Oferty sa elastyczne i moga ulega¢ modyfikacjom, a wszelkie inne potrzeby

klienta wyceniamy indywidualnie
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